
Ihre Feier im Seerestaurant Seedorf



DIE IDEE FÜR IHREN NÄCHSTEN ANL ASS

Das Seerestaurant Seedorf liegt im einzigartigen Urner Reussdelta direkt 
am Vierwaldstättersee. Die Aussicht ist fantastisch, die Gartenterrasse und 
die Spielwiese am Strandbad sind das wahre Paradies für Jung und Alt.

Sagen Sie uns, was Ihr Herz begehrt, und wir setzen Ihre Wünsche um. 
 Sensationell ist auch unser Menüpass. Das elfte Mittagsmenü oder ein 
Tages teller geht auf unsere Rechnung – als Dankeschön für Ihre Treue.

Vielleicht wollen auch Sie jemandem eine Freude bereiten? Bestellen Sie 
bei uns einen Geschenkgutschein – und die Überraschung ist perfekt.

Wie wär’s mit einer Paella oder Mixed-Grill für Ihr Familienfest oder 
Ihren Firmenausflug? Gerne bieten wir Ihnen eine reiche Auswahl an 
 Spezialitäten an.

Nachstehende Gerichte haben wir für Sie zusammengestellt. Sie sind bei 
 verschiedenen Anlässen auf Küchen- und Servicequalität erprobt worden. 
Wir freuen uns auf Ihre Reservation und gehen bei der Detailbesprechung 
gerne auf Ihre individuellen Wünsche und Vorstellungen ein.

KONTAKT
Seerestaurant Seedorf
Heinz Mundwiler
Schwebstrasse, 6462 Seedorf / UR
+41 (0)41 870 72 72
seerestaurant@gotthardraststaette.ch
seerestaurant-seedorf.ch



a l le Pre ise in CHF, ink l .  MwSt.

UNSERE MENÜ-VORSCHLÄGE AB 15 PERSONEN

Vorspeisen

Gemischter Blattsalat mit Kernen  7.50
Gemischter Salat mit Sprossen  9.50
 mit halber Frühlingsrolle  + 4.00
 mit Poulet-Satay-Spiessli  + 3.00
Saisonale Suppe  7.20
Melonenschnitz mit Rohschinken  13.00

Hauptgänge Tellerservice

Glasierter Schweinshalsbraten an Rosmarinjus  25.00
Schweins Cordon bleu mit Urner Alpkäse  31.00
Schweinsfilet im Speckmantel  34.00
Mit Spinat gefülltes Pouletbrüstchen  26.00
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art  41.00
Nachservice  4.00

Zu den Tellergerichten servieren wir Ihnen eine bunte Gemüsevariation 
und  bitten Sie um Auswahl einer der nachstehenden Beilagen: Kartoffel-
stock, Kartoffelgratin, Pommes frites,  Safranrisotto oder Reis.

Dessert

Caramelköpfli  8.00
Tiramisu  8.50
Fruchtsalat mit Sorbet nach Wahl  9.90
Zweierlei Tobleronemousse festlich garniert  11.00
Mini-Patisserie oder -Gebäck, pro Stück  2.80



UNSERE GRILL-EMPFEHLUNGEN &  BUFFETSPEZIALITÄTEN

Salatbuffet

Mit mindestens sechs verschiedenen Salaten, Kernen und
Brotcroûtons, französischer und italienischer Salatsauce 12.00

Grillbuffet

Mixed-Grill mit Schweins- und Kalbsbratwurst, grillierter Pouletbrust
an traditioneller BBQ-Marinade und Rindshohrückensteak  42.50

Wir servieren Ihnen dazu Ofengemüse und eine der nachstehenden Bei-
lagen: Baked Potatoes mit Sour Cream, kleine Bratkartoffeln mit Rosmarin, 
Pommes frites oder Country Cuts.

Paella à discrétion

Aus der grossen Paellapfanne frisch und direkt serviert je nach Wunsch
 mit Poulet und Gemüse  29.00
 mit Meeresfrüchten und Gemüse  34.00
 nur mit Gemüse  25.00

Asiabuffet à discrétion

Mit drei verschiedenen Asia-Spezialitäten: Rotes Curry mit Poulet,  
Rindfleisch mit Asiapeppersauce und Mi-Nudeln mit Crevetten  38.50

Dessertbuffet

Ein reichhaltiges Buffet mit verschieden Desserts für Sie angerichtet
Tobleronemousse, Fruchtsalat, saisonales Tiramisu, 
verschiedene Cakes  15.00

al le Pre ise in CHF, ink l .  MwSt.







UNSERE APÉRO-VORSCHLÄGE AB 20 PERSONEN

Verschiedene Pinsas (für jeweils 6 Personen)

Mit Speck, Zwiebeln und Parmesan   17.90
Mit Grillgemüse und Parmesan  17.90
Mit Prosciutto Crudo, Ruccola, Zwiebeln und Parmesan  18.90

Apérobuffet für Hochzeits-, Firmen- oder Vereinsanlässe

Gebackene hausgemachte halbe Frühlingsrolle  3.20
Wrap mit Lachs  3.20
Wrap mit Humus  2.80
Melonenschiffchen mit Rohschinken   3.00
Parisette-Sandwich geschnitten (Schinken, Salami, Käse und Thon) 3.40
Tomaten-Mozzarella-Spiesschen  2.80
Schinkengipfel und Käseküchlein  2.80
Gemüsedips mit verschiedenen Saucen  3.00

Stellen Sie sich Ihr Apérobuffet selber zusammen. Die Speisen werden als 
Buffet angerichtet. Rechnen Sie mit 3–5 Portionen pro Person.

a l le Pre ise in CHF, ink l .  MwSt.



ORGANISATION & HINWEISE

Damit wir einen einwandfreien Ablauf Ihres Anlasses garantieren  können, 
 bitten wir Sie, nachstehende Hinweise zu beachten. Diese gelten als 
 Allgemeine Geschäftsbedingungen. 

Ihre Feier im Seerestaurant Seedorf
Unsere Vorschläge sind als Empfehlung und Anregung für Ihren Anlass 
gedacht. Für die Vorbesprechung Ihres Banketts bitten wir Sie, telefo-
nisch einen  Termin zu vereinbaren, damit wir auf Ihre speziellen Wünsche 
eingehen können. Für alle Anlässe können wir nur ein einheitliches Menü 
servieren, ausgenommen  zusätzliche Vegetarier- oder Diätmenüs. Bitte 
verlangen Sie für die jüngsten Gäste unsere Kinderkarte – sie können vor 
Ort auswählen. 

Personenzahl
Wir bitten um Rückbestätigung der genauen Personenzahl bis 48 Stunden 
vor dem Anlass. Bei Abweichungen zur gemeldeten Personenzahl werden 
Ihnen die Verpflegungskosten belastet.

Getränke
In unserem Keller finden wir bestimmt den passenden Wein zu Ihrem 
Menü. Bitte verlangen Sie unsere Wein- und Getränkekarte. Für mit-
gebrachte  Flaschenweine wird ein Zapfengeld von CHF 20.00 pro 75 cl 
Flasche und CHF 15.00 pro 50 cl  Flasche berechnet.

Dekoration & Unterhaltung
Alle unsere Tische sind festlich gedeckt. Gerne besorgen wir für Sie die 
gewünschte Blumendekoration. Die Kosten pro Tischgesteck belaufen sich 
auf CHF 40.00 bis CHF 60.00, je nach Jahreszeit. Spezielle themenbezo-
gene  Dekorationen berechnen wir nach Aufwand.

Unterhaltung
Gerne helfen wir Ihnen, eine von Ihnen gewünschte Musikformation oder 
eine andere Darbietung zu finden. Die Aufwände der Musiker und die 
Kosten für die Tontechnik gehen zu Lasten des Veranstalters.



Verrechnung
Als Grundlage für die Verrechnung gilt die 48 Stunden zuvor gemeldete 
Personen zahl. Zusätzliche Teilnehmer werden zu den vereinbarten Kondi-
tionen verrechnet. Wir sind Ihnen dankbar, wenn Sie die Leistungen noch 
am selben Tag bezahlen – Wir akzeptieren alle gängigen Kreditkarten. 
Auf speziellen Wunsch stellen wir Ihnen eine Gesamtrechnung in  Schweizer 
Franken aus und danken für Ihre Zahlung innert 20 Tagen netto. Es 
 werden keine WIR als Zahlungsmittel akzeptiert. Alle unsere Preise verste-
hen sich inklusive MwSt.

Anzahl Sitzplätze
Das Seerestaurant Seedorf bietet im offenen Innenraum zusammen mit 
dem Wintergarten Sitzplätze für maximal 100 Personen. Der Wintergarten 
kann für Gruppen bis zu 32 Personen separat genutzt werden. Im Aussen-
bereich stehen zudem 120 gedeckte Sitzplätze zur Verfügung.





Falls Sie Ihre Feier ausserhalb unserer Öffnungszeiten planen oder Sie das 
 Seerestaurant exklusiv für Ihren Anlass reservieren möchten, so bitten wir 

Sie um frühzeitige Kontaktaufnahme.

KONTAKT
Schwebstrasse, 6462 Seedorf / UR

+41 (0)41 870 72 72
seerestaurant@gotthardraststaette.ch

seerestaurant-seedorf.ch
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ÖFFNUNGSZEITEN 
März bis Mitte April 9.00 – 18.00 Uhr

Mitte April bis Mitte September 9.00 – 22.00 Uhr
Mitte September bis Oktober 9.00 – 18.00 Uhr


